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Tokaji Kés?i Arany -kés?i szlretelés 2022
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Régio : Tokaji Sz?I?fajtak : Sargamuskotaly 33,34%, Harslev? 33,3%, Furmint 33,3% Evjarat : 2022 Alkohol : 10,41% térfogat

Ertékelés: Még nincs értékelés
Ar
Alapar adéval egyltt:23,00 €

23,00 €

Tegye fel kérdését a termékr?|
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Fehérborok: Tokaji Kés?i Arany -kés?i szuretel és 2022

Leiras
Kés?i sziiretelés? édesbor : Aranyérem - Nemzetkozi Borverseny (Bordeaux) 2015

Az illatét fehér viragok, citrusfélék, viragméz és egzotikus gyiimdlcsok alkotjak, minimalis mazsola és édesség
jegyekkel. ize friss, robbanasszer?en gyiimélcsos, érett és aszalt sargabarackkal, kortével és birsalmaval.
Izgalmas édes-savanykas jaték, élénk korty, hosszu és sima lecsengés finom asvanyossaggal, els?dleges
gyumolcsaromakkal. Keleti ételekhez, f?szeres és intenziv kinai és indiai ételekhez. Desszertként Snmagaban,
vagy koénny? és gyuimolcsos desszertekhez, illetve friss és érleltebb sajtokkal.

izlelés :

Gyo6nyor? topaz ruha.
Gyimolcsos illat : kandirozott gylimolcs, birsalmalekvér, kandirozott sargabarack, ribizli
Kellemes savassag, j6 egyensuly és frissesség a szajban. Figyelemre mélté hosszusag.

Osszetétel :

« Aszaly : Enyhe

« Cukortartalom : 124,3 g/l

« Titrdlhaté savtartalom : 7,04 g/l

« Cukormentes kivonattartalom : 30,3 g/l
« Erjesztési modszer : kddban,

« Fermentéacios médszer : beoltott

« Szabdlyozott tenyésztési mddszer : kad

Bor- és ételpéarositasok :

« kuléndsen egy aperitif vagy desszertbor, de libamajjal is,

» kacsamell libaméjjal, spargas leveles tészta,

« silt fogoly sz?I?vel, gydngytyuk,

« libamajjal toltott fiirj vagy galamb, er?s sajtokkal, mint a Munster, Roquefort, Vieux Comté stb.
gesztenye faklyaval desszertnek kivalo...
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