Fehérborok: Tokaji Aszu 5 Puttonyos -2019- G and Tokaji

Tokaji Aszu 5 Puttonyos -2019- Grand Tokaji

Desszertbor - Aszu Gyarto : Grand Tokaj Tokaji régio Tipikus : lagy fehér Szin : vilagos arany Alkohol : 9,5% térfogat

Ertékelés: Még nincs értékelés
Ar
Alapér adéval egyiitt:49,00 €

49,00 €

Tegye fel kérdését a termékr?|
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https://hongrie-gourmande.com/images/stories/virtuemart/product/Grand Tokaj A5 2013-new.png
https://hongrie-gourmande.com/images/stories/virtuemart/product/A5 Grand Tokaji etiquette.png
https://hongrie-gourmande.com/images/stories/virtuemart/product/A5 Grand Tokaji bouchon.png
https://hongrie-gourmande.com/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=1168&virtuemart_category_id=7&tmpl=component

Fehérbor ok: Tokaji AszU 5 Puttonyos -2019- Grand Tokaji

Leiras

Az aszUszemek, miutan kifejezték ,lényegiiket”’, egyfajta pasztava alakulnak, amelyet a kivant koncentraciotdl
fllgg?en véltozé aranyban, klasszikus maddszerrel frissen érlelt, tiszta alapborba vagy Furmint és Harslevel?
sz?I?fajtdkbdl készilt mustba kevernek. Itt jon képbe a puttonyos fogalma (a puttonyos a régi sz?l?termeszt?k
kosara, ami 25-30 liter nemesgabonapépnek felel meg). Konkrétan a borok 3-6 puttonyosak lesznek, attdl fliigg?en,
hogy egy 136 literes Ujborhoz vagy musthoz hany aszd szemcsés fed?t adnak. Ez a mértékegység a régio
hagyoméanyos hordéjanak, a Goncynek a térfogatanak felel meg.

Elegans, modern aszl jelleg? bor, vilagos arany szinben. Aromaja nagyon ¢sszetett: a gondosan valogatott
aszusz?I? botrytiszes jegyeihez sargabarack, narancshéj és nugat, flige és egzotikus viragok jegyei tarsulnak.
izében kristalytiszta, friss, aszalt gyiimélcsokkel, narancs, birs, korte és sargabarack arnyalataival. A korty végén a
hordds érlelésb?l ered? fehér csokoladé és vanilia izei jelennek meg, savasséaga kerek és tartés moédon tdmogatja
a bort.

Osszetétel :

Maradékcukor : 200 g/l

Savassag : 7,7 g/l

Cukormentes kivonat : 54,2 g/l

Sziret : kézzel, asziszemek egyesével szedve, 2019 oktdéberében
Erjesztés : valogatott éleszt?kkel, rozsdamentes acéltartalyokban
Erlelés : 3 év 500 literes télgyfahordokban a Szegi pincében

Etel- és borparositasok :

« aperititként vagy desszertborként, de kivaléan illik parolt 6rdéghalhoz is,

« buggyantott hal (tengeri stigérfilé, foltos t?kehal, érddghal), krémes tokaji méartasban,
« flstolt tokaj tokaji granitazselében,

« desszertnek narancsos krémbrilée-vel, créeme renversée-vel vagy fligetortaval..

Talalasi h?mérséklet : 10-12°C
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