Sut emények és cukrasz ternekek: Hazi krenes por

Hazi kremes por

Hazi krémes 225g Leveles tészta sziikséges az elkészitéshez

Ertékelés: Még nincs értékelés
Ar
Alapér adéval egyiitt:4,00 €

4,00 €

Tegye fel kérdését a termékr?|

Leiras

Elkészitési javaslat:

A leveles tésztat kiteritjik és két egyforma részre vagjuk.

25x30 cm-re nyujtjuk.

A lapokat megsutjuk.

A krémporhoz hozzaadjuk a 800ml tejet és robotgéppel minimum 3 percig verjik,

Az egyik megsiilt lapot alulra tesszik, raéntjik a krémet majd a masik lapot a tetejére tesszik.
1 6réra hiit?szekrénybe tessziik, majd porcukorral megszérva talaljuk.

cukor, médositott keményit?m dextr6zm s?rit? anyag (karragén), stabilizatorok (difoszfatok, natrium foszfatok), aromak (TEJET tartalmaz),
szinezék (karotinok)

tartalmazhat: GLUTENT, TOJAST

Elkészitési javaslat

Une portion preparée correspond a: 85g

Pour 100 g de produit préparé avec lait maigre et 800ml
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