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Castellum BIO 2021 Koch

KocH

ORGANIC

CASTELLUM

Flves, csalanos, zéldf?szeres illat bodzaval és fehér hisi alméaval. lllat egylttese a tavaszt és a napfényt idézi fel a fogyaszté szamara.

Ertékelés: Még nincs értékelés
Ar
Alapar adéval egyiitt:13,20 €

13,20 €

Tegye fel kérdését a termékr?|

Leiras

Boldog, szabadon név?, Uj, innovativ castellum sz?|?b?| készitettem ezt az organikus fehér biobort, a lehet? legkisebb 6kolégiai lAbnyommal,
mindennem? vegyszer, és adalék nélkil.” Koch Csaba

Reduktiv acéltartalyos erjesztést és érlelést kdvet?en, palackozas el?tt tovabbi 6 hdnapig finomsepr?n érleltiik els? t6ltés? zempléni fehérboros
télgyfahordokban.

Evans Victoria, 2020-as magyar sommelier bajnok kdstolasi jegyzet:
Halvany fehér szinnel és z6ld szin? széllel mutatkozik be ez az elképeszt?, organikus biobor.

Flves, csalanos, zoldf?szeres illat bodzaval és fehér hisi alméaval. lllat egylttese a tavaszt és a napfényt idézi fel a fogyaszté szamara.

Kortyolva az izben minden illat jegy visszakdszon, de kiegészil egy rendkivil intenziv frissen préselt baracklé izvilagaval. A barack mellé egy
gazdag f?szeresség és egy virdgos kert egésze is betarsul. Percek mulva ahogy nyilik a bor, a nektarin és a citrom is megjelenik.

Tokéletes valasztas a gyliimolcsos és konnyed test? borok kedvel?inek, akik értékelik a komplexitast.
A 2021-es kiegyenslulyozott és nagy potenciéllal rendelkez? évjaratbdl szarmazé kit?n?, adalék és vegyszermentes biobor.

Biobor és étel parositas
Aperitifnek, délutani borozasokhoz is remek, de ételek mellett teljesedik ki igazan.
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Egy Sous vide csirke mellé, barackos korettel vagy karfiol purével. A halak mellé is kit?n?: frissessége illik a pontyhoz és a harcsahoz is.

Evjarat: 2021
Alkoholtartalom: : 12%
Dijak: Internationaler PIWI Weinpreis 2020 - eziist

Négy év kemikalia-mentes sz?I?termesztés, a m?velés soran kizarélagosan természetes anyagok felhasznalasaval és a tokéletes levél-
furtarany elérése érdekében a tudatos "zéldmunka" végzéssel értiik el, hogy a biobor fogyasztasa soran a természet izét érezze annak
fogyasztéja. A sz?lészetben Koch Csaba altal fejlesztett sz?I?termesztési technolégia alkalmazaséaval, hagyjuk szabadon n?ni a sz?I?t, nem
kényszeritjik drotok k6zé, nem is csonkazzuk. Az eredmény pedig a boldog, a napfényt a lehet? legnagyobb szazalékban hasznosito sz?1?t?ke.

Okologiai rendszerben termesztett sz?1?

Az el?irasoknak megfelel?en az organikus sz?I?termesztésben nem alkalmazunk szintetikusan el?allitott névényvéd? szereket, hormonalis és
terméskot?dés fokozd anyagokat, m?tragyékat. A ndvények védelmében csakis a természet adta anyagokat hasznalunk, ilyenek a teljesség
igénye nélkil: réz, kén, viziiveg, k?porok, névényi kivonatok sth. A szerves tragyazas els?dlegesen érett szarvasmarhatragyaval és pillangés
zoldtragya alaforgatasaval torténik.

A sz?I? feldolgozasa (borkészités) is csak természetes anyagok felhasznalasaval valésul meg.
BIO Min?sités: Biokontroll Hungéria Nonprofit Kft. tanusitas ellen?rzés

A Castellum sz?I?

A rezisztens interspecifikus fehérsz?|?-fajta Szerbiaban Panonija néven keriilt regisztralasra. Folyamatosan kiegyenlitetten jol terem,
termésbiztonsaga kiemelked?. Kdzepes érési idej?. Min?sége kielégit?, lelagyulasra nem hajlamos. Diszkrét aromaju bora harmonikus
Osszetétel?. Peronoszpoéraval, lisztharmattal szemben ellenallo, rothadasra nem hajlamos. Kézéper?s novekedés?, rovidcsapos metszéssel is
termeszthet?.
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